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ACTA N°
FECHA: Bogota, marzo 25 de 2025

HORA: 12:00 m
LUGAR: JARDIN INFANTIL COFINANCIADO SEMBRANDO CAMINO
TEMA: Acompariamiento al servicio de alimentos.

ASISTENTES: Nutricionista
Profesionales en atencion a la primera infancia
QOperarias servicio de alimentos

ORDEN DEL DIA:

1. Acompainamiento al servicio de alimentos.

2. Verificacion condiciones de calidad de alimentos de acuerdo con la minuta
3. Acompafiamiento en la distribucién del almuerzo

4. Compromisos y cierre

DESARROLLO:

1. Se inicia la jomada de acompafiamiento realizando la verificacion de los criterios de los
alimentos correspondientes a la semana N° 4 minuta N° _17_ de la jornada del almuerzo
de la unidad.

2. En la verificacion de las condiciones de calidad de los alimentos se evidencia que se
cumplen con las normas de higiene y manipulacién de alimentos.

3. Se realiza el acompafiamiento en el momento de la entrega del almuerzo, evidenciando
un adecuado manejo por parte de los manipuladores de alimentos, se evidencia adecuada
asistencia por parte de las docentes y uso de los implementos de proteccion (cofia y
tapabocas) ufias cortas y sin esmalte.

4. Se realiza el acompafnamiento en el momento de la entrega del almuerzo, se aplica el
FOR-PSS-248 donde se evidencia que se cumplen con los gramajes establecidos, sin
embargo, se recomienda realizar el plato modelo antes de la servida.

- 6:7 No cumple se evidencian alimentos sin rotulo.

5. Formato evaluaciéon de caracteristicas organolépticas FOR-PSS5-246 y Formato

inspeccioén plan de muestreo porciones servidas FOR-PSS-252 sin novedad.

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracion Social

Teléfono: 3 27 97 97

Correo electrénico institucional: integracion@sdis qov. co
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6. Al finalizar la jornada se establecen los compromisos y se realiza el cierre y se hace
entrega de los formatos de acompafnamiento a la docente del componente de salud y

nutricion.
Compromisos:
Compromisos Responsables Fecha de Ejecucién
Supervisar que las operarias realicen el plato | Responsable del | Diariamente
modelo por grupo etario todos los dias. servicio
CONVOCATORIA.
En constancia de lo anterior firman:
" Cargo o Tipo de ; =
Nombres y Apellidos vincilaci6 Dependencia Firma
Yesenia Rosales Nutricionista SDIS %
Maria Nancy Moya Responsable Jardin infantil m‘m&ﬂé
| I l(

Anexos: 3
Elabord: Yesenia Rosales C.

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracion Social

Teléfono: 3 27 97 97

Correo electronico institucional: integracion(@sdis gov co
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WICRFTARIA B ATRORALIN AOCIA

AL L MATON
OF BOCOTA B.L.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL

Codgo: FOR-PS&-248

Version. 1

Fecha: Mema 12023038542 - 201272023

Pagina: 1 de 5

SUBDIRECCION LOCAL: BOSA

ISERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: JARDIN INFANTIL DIURNO

IUNIDAD OPERATIVA: COFINANCIADO SEMBRANDO CAMINO

DIRECCION

CALLE 62 SUR #86B - 75

ITEL.EFONO' 3102598795

OPERADOR:

FUNDACION SOCIAL SEMBRANDO CAMINO

FECHA ENERO' JFEBRERO
(dd/mm/aa) IAGDSTO' iSEPTIEMBRE: N

IMARJ.O; 25225 |asRL

MAYO _

JUNIO: __

|JULID »

OCTUBRE _

NOVIEMBRE:_

DICIEMBRE

FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARIO
dd/r

FECHA DOS (2) CONCEPTO SANITARIO

mm/aasa)

CONCEPTO

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

No.
ACTA

BUBRED

(ddimm/aasa)

CONCEPTO

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

No.
ACTA,

SUBRED

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

1. INFRAESTRUCTURA

En

Feb

Mar

May

Jun

Jul Ag Sep

Dic

CINC
INA

C/NC
LNA

INA

C/NC|C/NC

INA

C/NC
AT -

C/NC
ALY

CING|CING|CI/NG |
LNA S INA I NA

C/NC
INA

C/NC
INA

OBSERVACIONES

El establecimiento estd ubicado en sitio seco, no inundable y
{terreno de facil drenaje No existen riesgos de contaminacion
para el servicio de alimentos debido a las condiciones sanitaras
de los alrededores de la edificacion

1.2

Las dreas del servicio de alimentacién se encuentran
sefializadas

Las instalaciones estan protegidas contra enfrada de poivo,
lluvia, suciedad, ofros contaminantes y el ingreso de plagas y
animales domésticos. Los sifones © rejillas de drenae se
enclentran asegurados y en buen estado

Las ventanas y pueras. son de material que no generan
sustancias towcas, resistentes, no porosas y con acabados
libres de gnetas ¢ defectos que dfficulten la limpleza y
desinfeccion. Los widrios se encuentran en buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin elemento para
prevenir al estallido

16

EO‘ pISos, Dllaa ¥ fechos son ﬂe

Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin generar
incomadidad del personal. previene la condensacion del vapor,
poivo y facilta la remocion del calor. Las aberuras se
encuentran protegidas con mallas anti-insectos (anjec) en buen
estado, de matenal no corosiva y facilita su impieza.

P , impermeables, no

i libres de grietas o
dshqumdﬁwhnhllmmydmmm Cuenta con
uniones redondeadas piso-pared y pared-pared de las dreas de|
preparacién y almacenamiento de alimentos Los pisos se
mnﬂenenmnmdehumedad Asi mismo; las estructuras

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

2. PLAN DE SANEAMIENTO

Feb

Mar

Abr

May

Jun

Jul Ag Sep

CINC
INA

C/NC
LNA

241

La unidad operativa cuenta con plan de saneamiento
ajustado a la unidad operativa y actualizado con los
programas establecidos tales como manejo de agua,
Iimmﬂznydesldaoclbn control de veclores y manejo de

[,

C/NC|C/NC

CINC
LNA

C/NC
S NA

C/NC|C/NC[C/NC
INA | JNA | /NA

C/INC
I NA

C/NC
I NA

C/NC
INA

OBSERVACIONES

22

Se encuentran implementados los programas del plan de
saneamiento y se verifican el correcto diligenciamiento de los|
formatos.

El agua ulilizada en el establecimiento es potable

2.4

El suministro de agua y su presidn es adecuado para lodas
las operaciones

25

Cuenta con tanque de al lo de agua potable, el
agua esta en constante circulacién. (acueducto-tanque-
punlos suministro)

28

El tanque de almacenamiento de agua esla prolegido y es de
capacidad suficiente para un dia de operacion.

CCDPLOP

27

Se limpia y desinfecta periédicamente (minimo cada 6
meses), Conlrol de lavado de lanques de almacenamiento de
agua.(Verificar la izacion de la emp para reali

esta actividad, el cerlificado de manlemmienio del lanque,
can las respectivas fichas técnicas de los product

utilizados)

28

La unidad operativa cuenta con canecas con tapa y bolsa de
unlnrdnmmrﬂnaimmdmmmdwvmm
del area del servicio de alime mente.

%

29

La unidad operativa cuanta con area de qlmmmmnln
temporal de residuos sélidos, en b

higiénieo sanitarias y debidamanta umtadau del sarvicio de
alimentacion.

2.10

Existe drea exclusiva para los produstos quimicos utilizados
(dolnrpontns desinfectantes, plagumdaa)yelomntoomm
qJ , los productos quimicos se

fraperos y
encuentran debidamente muhdoa y bajo llave,
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No se observan combustibles fiquidos dentro de la unidad
operativa (gasolina, aicohol)

212

{Control de Fumigacién (relacionar la fecha de fumigacidn, si
se realizé esta actividad de acuerdo a necesidad de ia

unidad operativa)

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

3. APORTE ALIMENTARIO En Feb | Mar Abt | May | Jun Jul Ag

OBSERVACIONES

C/NC/|CINC/CINC/HCINCI/|CINCIHC/NC/|CINC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA

CINC/
NA

CINC/
NA

227

CINC!/

a

El personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido
por la SDIS para los participantes Q'

32

Los intercambios de alimentos se encuentran autorizados por el
profesional Nutricionista-Dietista a cargo del servicio
#l aporte nutricional establecido en la minuta patrén.

33

En la unidad operativa lak porciones se civen de acusrdo a o
estipulado en la minuta patron por grupo de edad (aplicar formato
inspeceidn plan de muestreo de porciones servidas).

34

Las i gar de los ali plen con
los criterios esmblecidos por la SDIS (aplicar formate evaluacidn)

35

El personal manipulador conoce v esta pendients de solicitar el
Reports asistencia de paricipantes y tipa de dieta cuando
aplique

38

El persanal manipulador conoce € implamenta el Lismdo do
Mimtas astablacido por sl profesional Nutricionista cuanda aplogue,
partiendo del estado nulnicional v patologias especificas del

C.
J
% ity I
L
C

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

4 PERSONAL MANIPULADOR En | Feb | Mar | Abr | May | Jn | ] Mg

Sep

Dic

OBSERVACIONES

C/INCICINC/|CINC/CINCIHCINCIHCINCHCINC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/

El personal manipulador de alimantos tiena cemtificads madico y
controles periddicos vigentes, asl como, Hoja de Vida actualizada|
entregada inmediatamants llsque & la unidad opsrativa Q

Se toman las did con las p Qus we seps

o he que pad de enf dod clible de
por los O que pr heridas 3

initaciones cutineas o diarrea, (

43

El contratista cuenta con registros que certifiquen un plan de
capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador|

de aiment C

44

Los manipuladores de alimentes cuentan con las evidencias que|
cenifiquen el plan de 0 ¥ acorde
a |a Resolucidn 2874 de 2013 y se garantizan que esta formacidn|
sea minimo de 10 horas anuales.

4.5

Los manipuladores de alimentos utilizan uniforme completo, de|
color claro, limpio y calzado cerrado

48

Los ladores hacen uso y de los|
slementos de p (gorro, acorde a
la normatividad vigente.) durante la realizacion de las actividades
a cargo.

47

Las manos de los manipuladores se& encuentran limpias y sin
|oyas, las ufias estan cortas y sin esmalte.

48

Los empleados evitan practicas como comer, beber, o fumar en|
las dreas de almacenamiento, preparacion, servido 6 &n donde|
exista nesgo de contaminacion del alimento.

4.9

Los manip e lavan y desinfactan las manos de acuerdo

al protecolo de lavado de manos en cada cambio de actividad v
antes de antrar en contacto con los alimentos.

410

Se cbserva que todo el personal que ingresa al servicio de|
alimantacidn cuenta con elementos de prolecoidn como gorro,

CIo e pic p|O

tapabocas y bata,

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

5 RECIBO En Foh Mar Abt May Jun Jul Ag

Cot

Nov

Dic

OBSERVACIONES

GINGI|CINGCHCINGI|CINCHGINGHGCINC/|CINC/C/NC/
MNA NA NA NA NA NA MNA MNA

C/NC /|

&

CINC/
NA

CINC/|
NA

C/NC/|
NA

Los alimentos se reciban an un lugar limpio y en condiciones que
eviten su contaminacion, alteracion y dafios fisicos. Q

52

Ourante el proceso de descargue de alimentos desde el cano)

trar dor se evita el ot de estos con ¢l piso. (
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53

Se | los ahmentos e para inar si

pl con las i i en las fichas
: Se realiza verif de Ia calidad y cantidad de los
alimentos recibidos. Se revisa el rotulado de los alimentos segun
normatividad vigente.

54

Se verifican las temp de los ali de alto riesgo)
durante el reclbe ( 4 °C +/- 2°C) y se revisa la fecha de|
vencimiente de los productos.

2]

Se verifica ¢ peso de los alimentos recibidos empleando las
basculas y realzando el conteo oportuno.

58

Se devuelven los alimentos que no cumplen con fas
das en las fichas y sa realiza
la anotacidén pertinente en a remision

57

Se reallza el diigenciamiento del lormate de Recepcidn de
alimentos.

58

Se cuenta con los elemantos nacesarios y en buen estado para la
recepcion de alimentos (bdscula, gramera, termomatro |
canastiilas)

cleppp o

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8 ALMACENAMIENTO

May Jun Jul Ag

Sep

OBSERVACIONES

CINC/|
NA

CINC/
NA

C/NC/

CINCIHC/NC/|CINCHCING/
NA NA NA NA

GING/
NA

GING/
NA

CINC/
MNA

CINC /|

81

Los alimentos de alto riesge microbiolégies (lactaas y camicos)
wic.) son almacenados en un bempo no mayor a 10 minutos
asegurando cadena de frio, temperatura maxima 6 'C.

8.2

El area de almacenamiento se mantiene |mpia, protegida de
insectos o ek que puedan inar los alimentos.

83

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
de los mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacion
y alteracion

ALMACENAMIENTO EN SECO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb

May Jun Jul Ag

Sep

et

OBSERVACIONES

S| GING ]

NA

C1ING/

GING/|
NA

CINC/|CINCHCINCHCINCY
NA NA NA NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

MNA

CINC Y

s« realiza asev y desinfeccion semanal del cuarte de
lento para evitar (a p de plagas.

85

Existen estantes suficientss y en buen estado pam el
almacenamiento de los productos y se facilita su impieza y
circulacion de aire, los alimentos estan dispuestos sobre palés o
tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos
15 centimetros de manera que s& permita la inspaccian, limpieza
y umigacion, &i a8 al casn

66

Se utiizan y para aimacenar los

iment una p p da conta la
comtaminacion cruzada, estos recipientes estan limpios |
desinfectados antes de su uso,

87

Los p an al niento estan dos con nombre,
hchl da vencimiento, lote cuando aplique

as

Se lleva el formato control de p

ullmmuﬁnuwm&arhmmmmum

CE|C |0

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

May | Jun [ Jul Ag

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

CINC/
NA

CINC/

CINC |
NA

C/NC/CINC/HCINCICINC/
NA NA NA NA

CINC/
NA

CINC/|

=

NA

CINC/

OBSERVACIONES

ge

La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia o
necesidad de los alimentos que llegan,

(]

6810

Los equipos de Ref ion y Congelacion se
vente, para refrigaracion entre 0°C a 4°C y|
Congelacidn debe ser -18°C o menor.

6.11

Los aquipos de lacic
ubicados aislados de las zonas dc coccion para wvhr el aumento|
de la temperatura del equipo.

612

Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dias.

613

Los squipss da refrigeracién y/o congelacidn se encuentran
{organizados;, En congelacién: cames crudas, an refrigeracion
|ldcteos, carnes crudas en refngeracidn, frutas y verduras

814

Se registra en 8l formato Cantrol de temperatura de equipos de
refrigeracién y control de temperaturas de equipos da congelacién
|a temperatura de los alimentos 3 veces durants el dia

4.15

Lok alimentos se on su onginal o

adecuadamente, asegurando & registrs da la techa da
vencimiento.

Los productos cdmicos se llevan a refrigeracion o congelacion
inmediatamente se reciben

617

Los alimentos que reqi rig 6n se all a una
| temperatura menor de 68°C

818

Los recipientes o empaques en donde se mantienen los)
per tapados y

610

Se realiza el p de di lacidn a una velocidad|

controlada para evitar ol d lio do mi i o
Imnlimnbﬁmngﬂadmnmhwwhwunﬂcmmmm

s 74 howas antes e s osoarcicon

chlhlblolblb
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

7. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y

DISTRIBUCION

Feb May dJun Jdul Ag

Dic OBSERVACIONES

CINC/
NA

C/NC /|
NA

CINC/|CINC/

NA

CINC/|
NA

CINC/

NA NA

C/NC/|

CINC/
NA

CINCH
NA

CINC/|
NA

CINC/
NA

71

Las operaciones de produccion se realizan en orden secuencial y|
continuamente, ¢on e fin de que no u pmdumn retrasos
indebidos que parmitan el i de

72

El personal pulador ulilizar la por grupo de adad
para calcular la cantidad de alimentos que daba utilizar para cada
P jo perdidas de

73

El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportunc del
formato control de entrada y salida de alimenios

74

El personal mampulador de alimentos verfica la facha de
vansimianto y (as fisicas y iepticas dptimas
de los alimentos que van & sef preparados o enfregados sin
previa coccion.

75

realiza la desinf

B p T on de
antes de los al

de

las primas y P
segun la tabla de solucidn desinfectante del plan de saneamiento
y se diligencia el formato pertinente.

78

Se evita que los peri
.wmmmmmwmd’ﬂsp (>0'Cy<90'€)

77

Los alimentos ( loteos, jugos, ensaladas, cames frias] que no

cooolon, B8 on o empagques
mﬂ“lm’m“fmvammwm meno! a
gc

78

El parsanal manipulador realiza el diligenciamiento oportung del
formato Preparacin de alimantos

78

El personal manipulador manipula con utensilios adecuados
evitando el contacto directo con las manos

710

El personal manipulador hace lavado y desinfeccidn de las)
superfisies. aquipos y menaje ulilizados antes y después de cada
proceso.

™

En un lapso de tiempo nu mayor a 5 minutos se trasiadan los
alimentos preparados desde 8l stio d& coccian hasta &l aren da
servida yio distribusion

cleiCjeclCcepje | e e

712

El personal manipulador durante &l servido y distribucion a los
participantes cumple con las porciones establecidas por la SDIS
segin grupo etario y tipo de dieta ofrecida aplicando los
uunnclmsm adquitidos durante la  socializacion  de

de po dada por el a cargo del
personal mmpuhdor de alimentos.

0

713

=

Durante la distribucién las temp de las prep

frias se mantienen en un rango menor o igual B°C y las)
preparaciones calientes se mantienen en una temperatura mayor|
a 80°C.

En el comedor el i
parmanents y de los

lador de hacen uso|
de p i6n (gorro,
dmme)yuuuunmmmymubh

tapabecas
hacia les participantes y profesionales.

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

En Feb Abr May Jun Jul Ag

Cct

Nov

Die OBSERVACIONES

CINC/|CINCI|CINCI

NA

CINC!/|CINC!

NA

CINC/
NA

CINC/

A NA

C/NC/

CINC/

B

CINC/
NA

C/INC/
NA

CINC/
NA

81

Los equipos, superficies, mesas y mesones empleados en el
manejo de alimentos contacto directo con el alimento son de
matenal de facil ¥ feccion, no tienen
pinturas u otro tipo de material desprendible que represente un
riesgo para la inocuidad del alimento. Los equipos del servicio de

dici de aseo y

en optimas
desinfeccion, uunmdopu:mmmwnhsmw
utensilios y menaje para prestar el sevicio

82

Los elementos de cocina, s& mantsnen limpios y organizades €|
procesa de limpieza, desinfaccion y sacado dai menaja se realiza
da acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la
unidad operativa. Verifique que no se utilice toallas de tela para el
secado. lmmkumw-nhmunmphﬂbuumm
Y do-en dici

83

Antes de iniciar la distribucidn de cada tiempo de comida el
mldemmgomluﬂnmmelmmnma

Ios (area de
mnn ¥ silias estén limpias y organizadas para los participantes.

84

El proceso de descomide se realiza segun las indicaciones del
drea ambiental, garantizando un correcto destino final

FECHA UND (1) DE FUMIGACION

P miaasa) 2110272025

ECOFLORA

FAVORABLE

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (dd/mm/anaa)

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION

(dd/mm/aaaa)

CONCEPTO

EMPRESA SANITARIO

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (dd/mmisnna)

FECHA UNQ (1) LAVADO DE TANQUE DE

AGUA (ddimm/aasa) 2GRS

CONCEPTO

EMPRESA SANITARIO

ECOFLORA

FAVORABLE

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (dimmieada)

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE

AR IA (deiimmianaal

EMPRESA it

FECHA DEL CONCEPTO

EMPRESA (dd/mminana)
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